
Pionieri del vino a Piove di Sacco



Tradizione familiare e innovazione
nel settore vitivinicolo
Fondata sulla solida unione familiare,
Corteros valorizza le tradizioni
tramandate di generazione
in generazione. 

Una gestione “vecchi criteri” 
La raccolta avviene su più passaggi
di scelta e le uve vengono lavorate entro
poco tempo per preservarne aromi 
e profumi.

Attenzione alla tradizione 
e alla sostenibilità
Selezioniamo le migliori materie prime,
garantendo un processo di lavorazione
che rispetta l’ambiente e le persone.
Ci impegniamo a offrire un’esperienza
unica, che valorizza i sapori autentici
e le eccellenze del nostro territorio. 

Crediamo nel valore della sostenibilità 
e nella cura dei dettagli, per questo ogni
nostro prodotto è il frutto
di una filiera controllata e trasparente,
che rispecchia i nostri principi
di qualità e genuinità.

La storia



La Saccisica è una zona pianeggiante
che si frappone tra la Città di Padova

e la laguna veneta.

È stata, un tempo, il contado padovano
e insieme l’amato entroterra dei nobili

veneziani, sede delle loro dimore
di campagna, ma anche il loro

inesauribile granaio.

Il nome “Saccisica” deriva dal capoluogo
Piove di Sacco, importante avamposto dei
Carraresi negli scontri con la Serenissima
per il controllo del territorio tra Padova e

Venezia. Gran parte del territorio della
Saccisica è ricompreso nella DOC Corti

Benedettine del Padovano.

La zona offre vini rossi 
(Merlot, Cabernet, Raboso, Refosco

dal Peduncolo Rosso, Rosato, Raboso
Passito) e bianchi (Pinot Grigio,

Chardonnay, Sauvignon, Pinot Bianco,
Moscato e Passito).

Nello specifico la nostra produzione
di Pinot Grigio appartiene alla DOC

delle Venezie.

Il territorio



Una tradizione 
di famiglia



Charpy Brut

Colore giallo paglierino,
brillante, perlage fine
e persistente.
Profumo floreale e fruttato
di buona intensità.

Piacevolissimo per aperitivo,
si sposa con fritti di pesce,
ma anche con antipasti 
e salatini da forno.

80%
CHARDONNAY

PINOT GRIGIO

20%

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

6-8°C

12,5% vol
grado alcolico



Pinot Grigio DOC
Delle Venezie

Colore ramato, “buccia di
cipolla”. Il suo profumo

aromatico e intenso
ricorda la frutta fresca 

e in bocca risulta
piacevolmente secco

e giustamente sapido.

Ottimo con risotti e pasta,
antipasti di molluschi e 

crostacei, pesce al forno 
o bollito. 

Si può servire
anche come aperitivo.

100%
PINOT GRIGIO

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

10-12°c

12,5% vol
grado alcolico



Chardonnay
Veneto IGT

Colore giallo carico.
Profumo intenso e sentori
di miele e vaniglia che
avvolgono il palato.
Struttura decisa, sapore
asciutto, elegante,
equilibrato, sapido
e ampio.

Ottimo con risotti di pesce 
e pasta ripiena o formaggi
stagionati. 
Si può servire anche come
aperitivo.

100%
CHARDONNAY

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

10-12°C

12,5% vol
grado alcolico



Piove di Sacco
Via S. Giovanni Bosco 6/A

Inquadra il QR code per seguirci
sui nostri canali social
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